Cierto
Blanco

restaurante

Carta de
comidas




s e iNAGTANLES

15.00 € 24.00 € Pulpo “4 Feira”

26.50 € Pulpo con cachelos
12.00 € Pimientos de Padréon @
26.00 € Pulpo encebollado )

28.00 € Pulpo con almejas &)
18.90 € Xoubas de Rianxo
12.00 € Croquetas de marisco caseras
27.00 € Calamar de Potera a la plancha

15.50 € Calamares a la, romana

25.00 € Chocos encebollados o a la plancha
26.00 € Gambas al ajillo (Huelva) )

12.00 € Empanada gallega
16.00 € Empanada especial
15.00 € Chipirones fritos

18.00 € Cecina con aceite de oliva, y queso (¥)

15.00 € Foie de pato al Oporto

6.00 € Chorizo casero (&)

25.00 € Anchoas de Santofia, @)

28.00 € Anchoas de Santona con queso &)

6.00 € Sopa
6.00 € Caldo ‘@




Menu de la casa
25 €

1 Vieira

rrimeros [ Bide0s con a,lmeJ as ﬁ

Ensaladilla

Revuelto de ajetes @)

segundos | Nerluza, a, la, romana,

Jamoén asado

Agua

Postre o café

El menu esta
disponible para llevar
T1f. 981 548 383




« Jinsalada.s

9.50 € Ensalada mixta &)
(lechuga, tomate y cebolla)

16.00 € Ensalada de la casa
(lechuga, tomate, cebolla, esparrago,

alcachofa, huevo duro y atun)

Huevos

20.00 € Con jamoén ibérico &)

14.00 € Con patatas &
Revuelto de la casa

Tortillas

Espanola

15.00 € 1 racion

25.00 € 2 raciones
28.00 € 3 raciones
29.90 € 4 raciones




e e CQPTIES

14.00 € 18.00 € Jamoén asado con patatas &)

19.00 € Raxo con patatas &

24.00 € Codillo estofado (Consultar) (¥)

22.00 € Secreto Ibérico &)

20.00 € Milanesa de ternera

19.90 € Escalopitos de ternera

25.00 € Jarrete de ternera

18.00 € Rinones al jerez

16.00 € Callos (Sabados)

27.00 € Cocido gallego (Jueves) &)

Solo hasta el 18 de febrero




Racion

25.00 €

28.00 €

26.00 €

30.00 €

24.00 €

Racion

19.50 €

30.00 €

1750 €

R:.00 €

24.00 €

Guisos

Fabes con almejas

Fabes con rape

Fabes con pulpo

Alubias con bogavante (Consultar precio)

Fideos con almejas

Arroces

Minimo &2 Personas

De chocos (Negro) @)

De bogavante (Consultar precio) &)

De vieiras @)

De vieiras y almejas &)

De vieiras almejas y gambas (%)




- Mariscos

26.00 € Almejas a la marinera

35.00 € Almejas a la plancha 1/2 Kg (Consultar precio) @)

22.00 € Zamburinas a la plancha &
18.00 € Vieiras (2 uds)
20.00 € Navajas @)

30.00 € Gambas con almejas &)
26.00 € Gambas al ajillo (Huelva)

............. Salpicon de lubrigante @)
............. Salpicon de marisco y rape
............. Salpicon de marisco
Camarén 100Gr  .............
Cigalas 1/2Kg  .............
Precios
segun | CentolloKg ... ..
mercado
BueydelpaisKg .............
Consulte
anuestro | Percebes 200Gr .............
personal
Bogavante ...
Nécora 100Gr  .............
(Consultar precios
Mariscos)




- Pescados

............ Sardinas a la plancha (en temporada) &

39.00 € Cokochas de merluza con zamburinas

35.00 € Cokochas de merluza &)
39.00€

Cokochas de merluza con almejas &

25.00 € Merluza a la gallega @)

25.00 € Merluza romana
29.50 € Merluza especial (con almejas y gambas)

29.50 € Rape gallega plancha (¥)

29.50 € Rape romana

29.50 € Rape al ajillo

35.00 € Rape especial (con almejas y gambas) &)

29.00 € Lenguado (3508)

38.00 € Lamprea (raciéon) &

150.00 € Lamprea (pieza) - Consultar precio (&)

29.50 € Lubina salvaje

25.00 € Bacalao plancha o gallega
26.50 € Bacalao horneado

35.00 € Coruxo

25.00 € Abadejo

86.00 € Caldeirada de pescado y bogavante (2 pax)

Hacemos guisos de pescado variado




e e 2OSTIES

4.50€ 6.00€ Tarta de almendra
4.50€ 6.00€ Tarta de queso
450€ 6.00€ Tarta de manzana
4.50€ 6.00€ Tarta de pera

56.60€ 7.80 € Tocinillo de cielo con crema de queso ()

4.50€ 7.00€ Tocinillo de cielo @)

8.60€ 7.00 € Trufas de chocolate
4.50€ 6.00€ Canitas de crema
8.00 € Coulant de chocolate con helado
85.50€ 8.00 € Helado con chocolate caliente
4.50€ 6.50 € Bolas de helado
6.00 € Fruta de temporada (consultar) @
6.50 € Queso y dulce de membrillo casero

6.00 € Zumo de naranja natural

Surtido de postres caseros &

8.00 € 1 Persona
15.00 € 2 Personas
24.00 € 3 Personas
30.00 € 4 Personas
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15.00 €
100.00 €
100.00 €

80.00 €

90.00 €
100.00 €
125.00 €

98.00 €

25.00 €

30.00 €
656.00 €

_R7.50€

65.00 €
43.00€

55.00 €
12.50 €
_7.60€
50.00 €
50.00 €
18.00 €
15.00 €

Vinos dulces / Oportos

Nieport White and dry

Ca’lem vintage 2000

Burmester Vintage 2003
Heredias QH 1997 Vintage

Quinta do Pasadouro Vintage
Quinta Vale D’Maria Vintage 2005
Nieport Vintage

Quinta do Ventoze Vintage 2001
Pedro Ximenez Px

Tokaji
TKdJ 3 puttonyos
TKdJ 8 Puttonyos 50 cl

Muscat

M. Chapooutier 2000 850 cl

Vinos de hielo

Inniskillin 50 cl
Eiswein Ka’Fer 50 cl

Cavas & Champagne

Moet Chandon Brut imprl 1995
Juve & Camps 1/2

Juve & Camps Reserva 1 Familia
Veuve Cliquot Brut

G.H. Mumm Brut Cordon rojo
Anna de Codorniu

Cava 1551



Ribera del Duero

33.00 € Carmelo Rodero crianza
22.00 € Carmelo Rodero nueve meses
33.00 € Pesquera crianza

36.00 € Pago de Capellanes
43.00 € Pago de Carrovejas crianza
36.00 € Arzuaga
29.00 € Cepa 21

17.00 € Cantamuda

72.00 € Pago de Capellanes magnum
86.00 € Pago de Carrovejas magnum
43.00 € Mauro

Ribeira Sacra Mencia

18.00 € Cregoy Monaguillo
20.00 € Antonio Montero (Monterrey)

Vinos de Toro

29.00 € Campo Eliseo Cuve’e Alegre
55.00 € Campo Eliseo
19.00 € Valbusenda




23.00 €
36.00 €
22.00 €
19.00 €
19.00 €
39.00 €
56.00 €
5R2.00 €
59.00 €
36.00 €
30.00 €
69.00 €
19.00€

Rioja

La Montesa
Propiedad Herencia/remondo
Luis Canas crianza
Vina Real crianza
Campillo crianza
Vinia Ardanza reserva
San Vicente

200 Monjes

Rodal

Contino Reserva
Muga Crianza,

Torre muga

Vina Pomal, 50cl.



Ribeiro
13.00 € Vina Guimerans blanco
16.00 € D’Anz6én

22.00 € Casal de Arman
17.50 € Casal de Paula

Albarino Rias Baixas

17.00 € Goda

29.50 € Mar de Frades
23.00 € Santiago Ruiz

25.00 € Terras Gauda

Godellos y Valdeorras

18.00 € Cregoy Monaguillo
23.00 € Vina Guitian sobre lias
22.00 € Godeval
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