Cierto
Blanco

restaurante

(\////_/,p\\ /

Carta de
comidas




s e iNALTANLES

15.00 € 25.00 € pyipo “4 Feira”

#8.00 € pylpo con cachelos

18.00 € pimientos de Padron (en temporada) @

R6.00 € pulpo encebollado &)
30.00 € pylpo con almejas &
18.90 € Xoubas de Rianxo (en temporada)
14.00 € Croquetas de marisco caseras
18.00 € Rifiones al Jerez

27.00 € Calamar de Potera a la plancha @)

@

26.00 € Chocos encebollados o a la plancha

26.00 € @Gambas al ajillo (Huelva) &)
14.00 € Empanada gallega
27.00 € Chipirones de la ria encebollados

19.00 € Cecina con AOVE y queso

25.00 € Anchoas de Santona )

28.00 € Anchoas de Santofa con queso &)

6.00 € Sopa

6.00 € Caldo gallego &




Primeros

Segundos

Menu de la casa

RO €

1 Vieira

Fideos con almejas @)

Ensaladilla

Revuelto de ajetes @)

Merluza a la romana (¥)

Jamoén asado

Agua

Postre o café

El menu esta

disponible para llevar

T1f. 981 548 383



« Jinsaladas

9.50 € Ensalada mixta &)

(lechuga, tomate y cebolla)

16.00 € Ensalada de la casa
(lechuga, tomate, cebolla, esparrago,

alcachofa, huevo duro y atun)

Huevos

18.00 € Con rotos con jamon ibérico &

15.00 € Revuelto de la casa (Consultar) )

Tortillas

Esparniola

15.00 € 1 racion
28.00 € 2 raciones (&
30.00 € 3raciones &)
35.00 € 4 raciones




- Carnes

20.00 € Jamoén asado con patatas @)

19.00 € Raxo con patatas

25.00 € Codillo estofado (Consultar)

22.00 € Secreto Ibérico @)

22.00 € Milanesa de ternera

22.00 € Escalopitos de ternera

25.00 € Jarrete de ternera

18.00 € Rinones al jerez

16.00 € Callos (Sabados)




- FU1S0OS

28.00 € Fabes con almejas

29.50 € Fabes con rape

28.00 € Fabes con pulpo

34.00 € Alubias con bogavante (Consultar precio)

26.00 € Fideos con almejas

win APTOCES

Minimo 2 Personas

22.00 € De chocos (Negro) @)

34.00 € De bogavante (Consultar precio) &
19.50€
24.00 €

25.00 €




- Mariscos

28.00 € Almejas a la marinera

40.00 € Almejas a la plancha 1/2 Kg (Consultar precio) (¥)

25.00 € Zamburifias a la plancha &)

20.00 € Vieiras (2 uds)

30.00 € Gambas con almejas &)

26.00 € Gambas al ajillo (Huelva)

............. Salpicon de lubrigante @)

Camarén 100 Gr

Cigalas 1/2 Kg

Precios
Segun Centollo Kg

mercado

Consulte | Percebes 200 Gr
a nuestro

personal

Bogavante

.............

Nécora 100 Gr

(Consultar precios
Mariscos)




Racion

44.00€
38.00 €
44.00€
25.00 €
29.50 €
29.50 €
R9.60 €
R9.60 €
38.00 €
36.00 €
35.00 €
26.50 €
29.90 €
38.00 €
42.00€
25.00 €

90.00 €

Pescados

Cokochas de merluza ﬁ

@

Cokochas de merluza con almejas

Merluza a la gallega, (Consultar) )

Merluza especial (con almejas y gambas) @)
Rape gallega plancha

Rape romana

Rape al ajillo &)

Rape especial (con almejas y gambas) &

Lenguado &

Lubina salvaje

Bacalao plancha o gallega, (¥)

Bacalao horneado

Coruxo
Rodaballo

Abadejo

Caldeirada de pescado y bogavante (2 pax) &)

Hacemos guisos de pescado variado

Los pescados pueden ser:
Horneados, a la plancha, a la gallega o guisados.



Postres

7.00 € Tarta de almendra
7.00 € Tarta de queso

7.00 € Tarta de manzana (Consultar)

7.80 € Tocinillo de cielo con crema de queso &)

7.00 € Tocinillo de cielo
7.00 € Canitas de crema

8.00 € Coulant de chocolate con helado

1/2 Racion
5.00€ 7.00 € Bolas de helado

Sabores:

Cremoso de limoén

Turrén

Fresa

Nata

Chocolate

Vainilla

6.00 € Fruta de temporada (Consultar)

6.50 € Queso y dulce de membrillo casero

6.00 € Zumo de naranja natural

Surtido de postres caseros &

8.00 € 1 Persona
18.00 € 2 Personas
26.00 € 3 Personas
30.00 € 4 Personas




e LAPEO

19.90 € Zamburifias a la plancha

18.00 € Gambas a la plancha o al ajillo

15.00 € Langostinos al ajillo

15.00 € Navajas

15.00 € Vieiras (2 unidades)

19.90 € Pulpo “4 feira”

22.00 € Pulpo encebollado con patatas

26.00 € Pulpo con almejas

10.00 € Croquetas de marisco

15.560 € Calamares a la romana

14.50 € Chipirones fritos

15.00 € Raxo con patatas

15.00 € Jamoébn asado con patatas
6.00 € Chorizo casero

14.00 € Rinones al jerez

25.00 € Jamon ibérico

14.00 € Cecina de Ledn

20.00 € Foie de pato al Oporto

16.00 € Escalopines de ternera

17.00 € Milanesa de ternera troceada
7.00 € Ensaladilla casera

14.50 € Revuelto de ajetes, champifnones y
gambas

Tortilla Espafiola
9.70 € -1 Racién
20.00 € - 8 Raciones
26.00 € - & Raciones
29.70 € -4 Raciones
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15.00 €
100.00 €
100.00 €

80.00 €

90.00 €
100.00 €
125.00 €

98.00 €

25.00 €

30.00 €
656.00 €

_R7.50€

65.00 €
43.00€

65.00 €
12.50 €
_7.60€
50.00 €
65.00 €
18.00 €
15.00 €

Vinos dulces / Oportos

Nieport White and dry

Ca’lem vintage 2000

Burmester Vintage 2003
Heredias QH 1997 Vintage

Quinta do Pasadouro Vintage
Quinta Vale D’Maria Vintage 2005
Nieport Vintage

Quinta do Ventoze Vintage 2001
Pedro Ximenez Px

Tokaji
TKdJ & puttonyos
TKdJ 5 Puttonyos 50 cl

Muscat

M. Chapooutier 2000 50 cl

Vinos de hielo

Inniskillin 50 cl
Eiswein Ka’Fer 50 cl

Cavas & Champagne

Moet Chandon Brut imprl 1995
Juve & Camps 1/2

Juve & Camps Reserva 1 Familia
Veuve Cliquot Brut

G.H. Mumm Brut Cordon rojo
Anna de Codorniu

Cava 1551



Ribera del Duero

20.00€ Cantamuda
58.00€ Cepa 21 Magnum

35.00€ Pesquera Crianza

36.00€ Pago de Cepellanes

36.00€ Arzuaga

45.00€ Pago de Carrovejas Crianza
48.00€ Tomas Postigo

48.00€ Mauro

Ribeira Sacra Mencia

20.00€ Cregoy Monaguillo

Vinos de Toro

29.00€ Campo Eliseo Cuve’e Alegre
55.00€ Campo Eliseo




R:2.00 €

R5.00 €

R5.00 €

30.00 €

39.00 €

68.00 €

Rioja

Vina Real Crianza
La Montesa
Campillo Crianza
Muga Crianza

Vina Ardanza Reserva

200 Monjes



15.00 €
18.00 €
20.00 €
R5.650 €
R9.90 €
39.40 €
R4.00 €

R5.00 €
R9.50 €
R5.00 €
R5.00 €

R0.00 €

R28.00 €
R:2.00 €

Ribeiro

Vina Guimerans blanco
D’Anzoén

Casal de Paula

Casal de Arman

Finca Figueiral

Docampo (Vendimia Oro)

A Vilerma,

Albarino Rias Baixas

Oveja Negra,
Mar de Frades
Santiago Ruiz

Terras Gauda

Godellos y Valdeorras

Crego y Monaguillo
Vina Guitian sobre lias

Godeval



